
 Caractères gustatifs :                                                           L'expression aromatique est puissante.
 Le nez livre toute une gamme de senteurs, du floral au minéral, en passant 
       par les fruits confits et le fruit de la passion. Un style généreux et soyeux qui 
             conviendra aussi bien avec du poisson ou avec une volaille à la crème.
                      La Dame de Châtenoy pourra se conserver plusieurs années 
                               (3 à 7 ans).

Age moyen des vignes :                                                                  30 à 50 ans. 

Appellation :MENETOU-SALON Blanc.

Cépage : Sauvignon 100%.

 Situation :                                Terrain argilo-calcaire (marnes Kiméridgiennes). 
Exposé Sud Sud-Ouest. Les raisins sont sélectionnés à un haut niveau de
maturité sur notre plus vieille parcelle de Sauvignon.
 

 Vinification :                                       Réception gravitaire des raisins, tri puis pressurage
pneumatique en grains entiers. Stabilisation à froid, fermentation spontanée 
  avec levures indigènes en cuves inox thermo-régulées, élevage sur lies totales  
   avec bâtonnage régulier pendant 10 mois, puis mise en bouteilles à l'automne.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

- Blanc -

@clementmenetousalon


