
 Caractères gustatifs :                                                           A la dégustation, on distingue d'abord
 une robe jaune paille remplie de lumière, au nez une corbeille d'agrumes
      frais. La bouche est sapide, cette cuvée, nette et franche, est légèrement épicée,  
             viennent s'y ajouter des notes mentholées apportant de la fraîcheur et une  
                      longueur remarquable. Le Classique blanc est l'allié idéal de vos 
                             poissons et fruits de mer.

Age moyen des vignes :                                                                  20 à 40 ans. 

Appellation :MENETOU-SALON Blanc.

Cépage : Sauvignon 100%.

 Situation :                                Terrain argilo-calcaire (marnes Kiméridgiennes). 
Exposé Sud Sud-Ouest.

 Vinification :                                       Réception gravitaire des raisins, pressurage en douceur,   
 fermentation à basse température avec levures indigènes en cuves inox.
   Elevage sur lies fines.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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