
 Caractères gustatifs :                                                           La robe d'un rose pâle dévoile des 
notes de pêche et de fleurs blanches. La bouche est fluide et légèrement  
   acidulée.
      Ce rosé remplit de fraicheur est fait pour vous accompagner durant les 
           repas ensoleillés.

Age moyen des vignes :                                                                  20 à 40 ans. 

Appellation :MENETOU-SALON Rosé.

Cépage : Pinot Noir 100%.

 Situation :                                Terrain argilo-calcaire (marnes Kiméridgiennes). 
Exposé Sud Sud-Ouest.

 Vinification :                                       Réception gravitaire des raisins, pressurage en douceur,
fermentation à basse température avec levures indigènes en cuves inox.
Elevage sur lies fines.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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