
 Caractères gustatifs :                                                           Ce vin issu d'une courte macération, 
  aux arômes typiques de framboise et fruits rouges, saura vous plaire 
        par sa fraîcheur et sa puissance aromatique. Servi entre 12° et 15 °, 
               il accompagnera volontiers vos viandes.

Age moyen des vignes :                                                                  20 à 40 ans. 

Appellation :MENETOU-SALON Rouge.

Cépage : Pinot Noir 100%.

 Situation :                                Terrain argilo-calcaire (marnes Kiméridgiennes). 
Exposé Sud Sud-Ouest.

 Vinification :                                       Vendange manuelle, tri, égrappage. 
 Cuvaison d'environ 10 jours avec pigeage, fermentation spontanée avec levures   
  indigènes en cuves inox thermo-régulées, élevage et fermentation malo-lactique  
    en barriques de 3 à 5 ans.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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