
 Caractères gustatifs :                                                       Grâce à son terroir solaire, ce  
 parcellaire présente une bouche ample et généreuse, avec des 
  arômes de miel et de fruits jaunes. Le terroir de caillottes apporte 
        une grande fraîcheur et une belle tension, offrant ainsi un 
             équilibre parfait.

 Situation :                          Le Domaine du Clos Saint Martin est situé en contrebas du village
de Sancerre, près du hameau d'Amigny. Le lieu-dit « Saint-Martin » est situé en
plein cœur du domaine. Ce terroir est exceptionnel : parmi les plus pentus de
l’appellation et les plus caillouteux.

 Vinification & Elevage :                                                            Pressurage direct et fermentation avec
levures indigènes. Vinification en cuve inox afin de préserver la pureté 
  aromatique et l'expression du terroir. Élevage sur lies fines pendant 18 mois 
     en cuve inox.  Nombre de bouteilles produites : 3 000 bouteilles.

- Sancerre Blanc -

Appellation : Sancerre Blanc.
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Cépage : Sauvignon Blanc 100%.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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Exposition :                            Plein Est, favorisant une maturité très précoce.

Sol :          “Caillottes” (sols calcaires typiques de Sancerre).

 Viticulture :                               Agriculture biologique, travail manuel soigné, rendements
limités pour une expression pure du terroir.
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