
Age moyen des vignes :                                                                  40 ans.

 Situation :                                Cette parcelle historique du domaine, dans la famille
depuis de nombreuses générations, est positionnée sur l'un des plus beaux
coteaux de l'appellation. Situées sur un point culminant du village de Parassy,
les vignes du Clos des Treilles s'épanouissent sur des marnes argilo-calcaires.
Exposition plein sud.

 Vinification :                                       Vendange manuelle, vinification en barriques intégrale. 
Fermentation avec levures indigènes. L'élevage dure 18 mois
  et est entièrement réalisé en barriques bourguignonnes (228 L).
    Seulement 15 barriques composent Le Clos des Treilles.

 Caractères gustatifs :                                                         Cette cuvée d'une grande 
  concentration se fait remarquer par ses notes de fruits noirs, 
    typiques d'un millésime de Pinot Noir ensoleillé. Les arômes de cerise 
       griotte et de mûre sont donc bien présents.  L'élevage de 18 mois 
          souligne la délicatesse des tanins.
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Appellation :MENETOU-SALON Rouge.

Cépage : Pinot Noir 100%.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

@clementmenetousalon




