
 Caractères gustatifs :                                                         Le terroir de caillottes confère une 
      subtile complexité à ce vin, tandis que la finale persistante offre   
           une superbe longueur en bouche. Un Sancerre blanc qui 
                   incarne l'essence minérale de son terroir avec finesse et 
                           équilibre.

En 2020, la famille Clément acquiert le Domaine du Clos Saint-Martin et engage un
important travail de défrichage et de replantation, renouant avec son héritage
viticole.
 La première récolte a lieu en 2023, marquant le renouveau du domaine.

Appellation : Sancerre Blanc.

Cépage : Sauvignon Blanc100%.

 Situation :                          Le Domaine du Clos Saint Martin est situé en contrebas du village
de Sancerre, près du hameau d'Amigny. Les vignes sont plantées majoritairement
sur des sols de caillottes (petites pierres calcaires datant du Jurassique supérieur). 
Les pentes abruptes (40-45%) favorisent un ensoleillement optimal. 

 Vinification :                                     Les grappes, soigneusement récoltées à la main, sont
pressées en douceur puis la fermentation se déroule naturellement avec notre
sélection de levures indigènes. Le vin est ensuite élevé sur lies fines en cuves 
 inox. Le choix d'une vinification non interventionniste, nous permet de révéler   
  l'authenticité et l'élégance du terroir.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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