- Vin mousseux -

6&%‘%@5&0@ . Vin de France
GW ." 100 % Pinot noir, Blanc de Noirs

ement

ﬂ/fm ." Cuvée issue exclusivement de nos propres vignes de Pinot

noir, &dgées d’environ 40 ans. Sol argilo-calcaire (marnes Kimméridgiennes),
exposition sud/sud-est. Rendement : 55 & 60 hL/ha

'¢072 .’ Elaboration selon la méthode traditionnelle. Vendange
manuelle en caissettes, réalisée une quinzaine de jours avant celle destinée & nos

vins tranquilles aofin de préserver fraicheur et équilibre. Pressurage direct et doux
pour limiter |'extraction de la couleur. Débourbage par le froid & I'issue d’une
stabulation sur bourbes d’une semaine. Vinification du vin de base en cuve inox.
Prise de mousse en bouteille avec 22 mois sur lattes. Dosage extra-brut a 2 g/L.

roduction : environ 3 000 bouteilles. =
Clément

\ .
GQW%&W ." La robe est trés pdle et brillante, aux délicats

reflets nacrés. La bulle est fine et persistante. Le nez dévoile une expression frai-

che et délicate, dominée par les fruits rouges, avec notamment la framboise. En
bouche, I'ensemble est vif et précis, porté par une belle fraicheur, avec une longue Blanc de Noirs

METHODE TRADITIGNMELLE

finale.

L/W cl seroice | Adéguster alapéritif, avec des

huitres, des Saint-Jacques, un tartare de saumon, un parmesan affiné

Température de service: 6 a 8 °C
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.



